
PRESSÉ FROID

Fromagerie de Prouzic (31)
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PRESSÉ 
PRESSÉ  OU

FROID

l ’ A r i é g e o i s l e  G a l i n a

d’autres compositions sont à découvrir!

Rouzole

oignons confits, tomates cerises
confites, pousses d’épinard
Le Paillès

Sauce crème ciboulette

Pain tradition

Le Prouzic

Sauce tartare

Pain tradition

Suprême de Poulet, 

champignons grillés, carottes
râpées, oignons confits

GAEC de Caudemique (11)- spécialité de l’Houstalet2 sandwichs incontournables!

Tomme de Vache Le Pailles

Tomme de vache Le  Prouzic 

1  E S S E N T I E L

1  F R O M A G E

Sauce tartare

Sauce crème ciboulette

Sauce crème moutarde et miel

Huile d’olive aromatisée

Filet Mignon de Porc mariné et rôti Maison Garcia (31)

Suprême de poulet Label Rouge rôti Maison Samaran (31)

Saucisse du Couserans moutardée Charcuterie Cazaux (09)

Magret de Canard  gras séché

La rouzole, (farci chair à saucisse et jambon de pays) 
 Spécialité Ariégeoise - L’Houstalet

Jambon Blanc Gascon Charcuterie Cazaux (09)

Jambon de Pays, 9 mois d’affinage Charcuterie Cazaux (09)

9,90€

 + BOISSON

 + BOISSON + DESSERT

+ DESSERT

LE SANDWICH - LA SALADE

FORMULE ÉTUDIANTE :
Sandwich + boisson
sous présentation d’un justificatif

SANDWICH - 3/4 -

12€

14€

13€

11€

10€

*12€

9€

13€ *

hors supplément*

N O S  F O R M U L E S

 + BOISSON

 + BOISSON + DESSERT

+ DESSERT

*
*
*
*

*

S A N D W I C H OU S A L A D E

C O M P O S E R

et sa vinaigrette maison

3  L É G U M E S

1  S A U C E  M A I S O N

 D E S S E R T S

Fromagerie de PROUZIC (31)

Compote de Pommes maison La GALANTE (11)

Fromage Blanc et son coulis

Cake au citron Maison

Yaourt aux myrtilles

2,50€

Fromagerie de PROUZIC (31)

2,50€

2,50€

2€

Tomates cerises confites maison

Courgettes grillées maison

Concombres
Pousses d’épinard
Carottes râpées

Tomates cerises fraîches

Champignons grillés maison 

Oignons confits maison

Boissons 33 Cl - Coca, Fuze Tea, Fanta, Heineken, 
Perrier

,
Evian 50 CL 

Limonade nature citron, coca, menthe,
ice tea - (33cl) - 

 B O I S S O N S

2€

2€

3,50€

C H O I S I R

parmi les sandwichs et les salades composées par
l’équipe de l’Houstalet

+ 1.50€ *

Blonde d’Occitanie, Dame de cœur triple belge,
Préambule blanche - (33cl) -

3,50€ + 1.50€ *

Bières artisanales  Le Gué des Moines (31)

4,50€ + 2.50€ *

Tagliatelles de carottes rôties maison

Oignons rouges ou cébettes

Radis tranchés

+ 2€ *

Magret de Canard gras rôti

GAEC de Caudemique(11)

+ 2€ *

T r a d i t i o n n e l  o u  V i e n n o i s Boulangerie De Oliveira (31)

T a i l l e :  3 / 4  p o s s i b l e

v o t r e

Limonade artisanale de Fontestorbes (09)

v o t r e

S A N D W I C H OU S A L A D Ev o t r e v o t r e

 LABELLE session IPA - (33cl) - 
*

*

*
Café 1,70€ * hors supplément

*
*

* hors supplément

6  L É G U M E S

 V É G É

 en  fonct ion  de  la  sa i son  et  de  l ’ insp i rat ion  de
l ’Equipe  de  L ’Housta let .

 CLICK AND COLLECT

CARTECARTE


